1° SEMESTRE

Humanidades
e Salde

60h

Nutigdo, Ciéncia
¢ Profissdo

80h

Primeiros Socorros

2° SEMESTRE

Anatomofisiologia |

80h

Metodologia
Cientifica

60h

Processos
Biologicos

60h

3° SEMESTRE

Anatomofisiologia Il

80h

Bromatologia

60h

Mecanismos de
Agressao e Defesa

100h

Microbiologia
dos Alimentos

60h

Quimica Geral
dos Alimentos

4° SEMESTRE

Avaliag&o Nutricional

80h

Patologia da
Nutricéo e
Dietoterapia |

80h

Fundamentos da
Nutricdo e
Bioquimica |

5° SEMESTRE

Tecnicas Dietéticas
e Gastronomicas

60h

Tecnologia e
Conservagéo
dos Alimentos

60h

Fundamentos
da Nutrigao e
Bioquimica Il

60h

Patologia da
Nutricdo e
Dietoterapia Il

6° SEMESTRE

Controle Higiénico
e Toxicologico
dos Alimentos

60h

Nutrigdo
Materno Infantil

60h

Técnica Dietética
Aplicada a
Dietoterapia

60h

7° SEMESTRE

Nutrig&o Esportiva

60h

8° SEMESTRE

CARGA HORARIA DO CURSO

Carga Horaria Tedrica Presencial 1040

Carga Horaria Pratica Presencial 1560

Oferta Digital 500

Atividades Complementares - ATVC 100

Carga Horaria Total

Todos os componentes do 1? ao 6°
semestre sdo pré-requisitos para o Estagio
Supervisionado I, 1, e Ill exceto Métodos

e Técnicas de Pesquisa em Satide.

Métodos e Técnicas de Pesquisa em
Salde é pré-requisito para Pesquisa
Orientada.

60h

60h

80h

- EAD - Optativa

- Extensoes - TCClell - Estagios

Presenciais




